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Technische Ausstattung der Lehrmolkerei

Rohmilchannahme/Tanklager:

- Rohmilchtank, Inhalt: 1000 Liter
- Rohmilchkihler mit Eiswasserkthlung, 2000 | RM/h
- Z&ahlung mittels Walzkolbenz&hler

Milcherhitzung:

- Kurzzeiterhitzungsgsanlage mit Plattenwarmeaustauscher, Separator,
Homogenisator, computergesteuert, Durchsatz 500 I/h,

e PWA: mit 4 Abteilungen, Rohrverschraubung DN 25, mittels
HeilRwasser von 75 °C, geteilte Warmeruckgewinnung, Kuhlung auf

5 °C mit Eiswasser von 1 °C

e Separator: selbstentschlammend, mit Konstantdruckventil,
Durchflussmesser und Schlammauffanggefaf3

e Homogenisator: zweistufig, frequenzgeregelt
- Ultrahocherhitzungsanlage, direkt und indirekt, mit Homogenisator,
Durchsatz 50 — 200 I/h
e Steriltank, Inhalt: 630 Liter
e Tetra-Brik-Aseptic (TBA 9), Sterilkartonverpackung (200 ml)

- computergesteuerte CIP-Reinigungsanlage

Butterherstellung:

- Rahmerhitzungsanlage mit Plattenwarmeaustauscher zur Erhitzung und
Kihlung von Rahm als Hocherhitzung, mit 4 Abteilungen, Durchsatz 200 I/h

- 2 Rahmreifer, Inhalt: jeweils 100 Liter, mit KihImantel

- Butterfertiger, Fassungsvermogen 300 Liter
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- kontinuierliche Butterungsmaschine mit zweistufigem Kneter, Vakuumkammer,
Dosierstation und CIP, Durchsatz: 80 — 150 Liter Rahm/h

- Verpackungsmaschine (PU3), 125 g

- Knetkuhler, fir Phasenumkehrverfahren

Milchmischabteilung:

- 2 Joghurtmilchtanks a 100 I, mit Kihl- und Heizmantel bis 3 bar
- Mischanlage mit Homogenisator, max. Leistung: 300 I/h

- Plattenwarmeaustauscher zur Kiihlung von Milchmischgetranken und Joghurt
mit 1 Abteilung, Durchsatz: 300 I/h

- Abfullmaschine fur flissige Produkte in Giebelpackungen (0,5 I)

Rundfuller fur dickflissige bzw. pastdose Produkte in Becher

Trocknung:

- Fallstromeindampfanlage, einstufig, mit Briidenkondensator,
80 kg/h Wasserverdampfung

- Spruhtrocknungsanlage mit innerem und aul3erem Flie3bett, ca. 15 kg/h
Wasserverdampfung

- Walzentrockner (nicht in Betrieb)

Kéaseherstellung:

Schottenwannen fur manuelle Weichk&seherstellung, 12 x 10 |

- Kéasewannen fur manuelle Bruchbereitung (Schnittkase), 2 x 50 |
- Kasefertiger, Fassungsvermdgen: 300 |

- Vorpresswanne

- stationare Presse

- 2 Salzbader, Inhalt 500 | (mit Kithimantel) und 100 |
- 5 Reifungsschranke a 1,5 m3
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- Stephankutter, Schisselinhalt: 30 kg, mit Dampfaufbereitung

Speisequarkherstellung:

- komplette Linie zur Produktion von Speisequark und griechischem Joghurt,
bestehend aus:

e Quarklabtank, Inhalt 400 I, mit Kiihl-Heizmantel bis 3 bar

¢ Plattenwdrmeaustauscher mit Heil3halter zur Thermisierung von
Quarkmilch mit 2 Abteilungen, Leistung 1000 I/h

e Quarkseparator, Leistung: 1000 I/h Quarkmilch, selbstentschlammend
e Quarksilo, Inhalt 100 kg

e Plattenwarmetauscher zur Kiihlung von Quark mit 1 Abteilung

Trennprozesse:

- Ultrafiltrationsanlage (grof3) zur Ultrafiltration und Umkehrosmose,
Modulgro3e: 3,5 m2

- Ultrafiltrationsanlage (klein) mit 2 Keramikmodulen

- Dekanter

Speiseeisherstellung:

- Streicheismaschine und Softeismaschine, Fullmenge: 2 — 4,5 Liter,
wassergekuhlt

Hilfsmedienbereitstellung:

- Dampferzeuger, Leistung: max. 300 kg/h Dampf, max. 10 bar, komplett mit
Wasserenthartungsanlage

- Heildwasserbereitung zur Erwarmung von ca. 1600 I/h Wasser, komplett mit
Trinkwasserspeicher, 750 | Inhalt, Durchflusswassererhitzer und
Wassertemperaturregler
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- Druckluftzentrale komplett mit Schraubenkompressor, Kaltedrucklufttrockner
und Druckluftbehalter, Leistung: 1,06 m3/min, max. 10 bar

- Eiswasserspeicher 2,7 m3

- Stiefelreiniger fur Sohlen- und Stiefelreinigung

Prozesssteuerung und Visualisierung

fur die Milchbearbeitungslinie, die Rahmerhitzung und Rahmreifung,
Bruchthermisierung und CIP-Anlage

S7-1500, 2 Industrie-PC, Bussystem
2 Touch-Screen-Bildschirme24™”

1 TFT-Fernseher (GroRbildanzeige 60°")



